\l Forfaits Vatel
VATEL . . .
_ Cuilsine et Gastronomie

Devenez Les Ambassadeurs Du « Grand Chef Vatel »

197 € pour deux personnes en chambre double/twin
Valable Tous les Vendredis ou Samedis Selon Disponibilité

(Hors taxes de Séjour et Hors déplacement aux « Ateliers Culinaire Vatel Gourmet » environ 10 mn en Voiture)

- Une Nuitée en Chambre Supérieure Tout Confort

- Petit Déjeuners pour Deux Servis en Chambre

- Acceés Libre a Notre Hammam / Sauna / Salle de Sport de 9h & 20 h
- Acces Libre a Notre Jacuzzi et Piscine Couverte de 9h a 22 h

- Au Choix * : Une Lecon de Cuisine dans Nos Ateliers «Vatel Gourmet »,

Apprenez a concevoir et préparer un repas traditionnel ou découvrez tous les secrets de la
Patisserie. A Déguster sur Place ou a Emporter.

Le Samedi 9h30 / 11h30:
- Samedi 10 Juillet :
Péche du Marché, Haricots Frais,
Pommes de Terre Rattes Facon Boulangéere au Fumet de Poisson & Safran, Peau Croustillante

- Samedi 17 Juillet :

Poulet Jaune des Landes, Fruits Rouges sous la Peau, Bridage, Aubergines au Four & Légumes du Marché
- Samedi 24 Juillet :

Filet de Bceuf poélé, Gnocchis de Pommes de Terre, Olives Noires & Tomates Confites, Tuiles au Parmesan
- Samedi 31 Juillet :

Cote de Veau Tendre Rétie au Thym Frais & son Jus, Fleurs de Légumes du Solell,
Tuiles Croquantes aux Herbes

ou
Le Samedi 15h00 / 17h00 :
- Samedi 10 Juillet :
Gros macaron Creme au Chocolat Blanc Vanillé, Framboises & Fraises, Coulis & Dressage sur Assiette
- Samedi 17 Juillet :
Mousse Bavaroise aux Péches Fraiches, Biscuit Cuillere Maison,
Péches Poélées & en Coulis
- Samedi 24 Juillet :
Duo Ananas : En Panier Croquant, Crémeux au Grué de Cacao en Siphon, en Ravioles & Coulis Safrané
- Samedi 31 Juillet :
Péche Roétie au Sirop de Grenadine, Epices Douces, Emulsion au Lait de Coco en Siphon & Cages Caramel

* Ces themes sont successibles d’étre modifié selon le marché du Chef

* Les frais de déplacement jusqu’a I’Atelier Vatel Gourmet sont a la charge du client

* Retrouvez en ligne tous les mois les différents themes proposés par notre Chef dans le cadre de notre
forfait « Vatel Cuisine et Gastronomie »

Réservez ce forfait en ligne ici
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