














67€ par personne

(50 personnes minimum)

Fole Gras DE CANARD A LA CARTHAGENE ROSE BOISSONS

Compotée aux Fruits de Saison et Miel, Petit Pain au Lait Vin des Costiéres de Nimes

ou rouge et blanc & volonté

NEms De CRABE ET PIMENTOS LEGEREMENT RELEVE (AOC Costieres de Nimes Gallician Prestige)
Guacamole et Croustilles Paprika Eaux minérales plates et pétillantes & volonté
ou Café et Mignardises «Maison»

HARMONIE DE SAUMON FUME ET CONCOMBRE

Caviar Rouge et Blinis, Zatiski aux Herbes Fraiches et Créme Battue au Citron ) CHAMPAGNE i

o Fontaine de Champagne Cuvée «Vatel»
FiLet DE Lour ROTI A LA FLEUR DE SEL DE CAMARGUE (1 coupe par personne)
Tarte Fine aux Légumes du Sud et Créme de Tellines aux Aromates
ou ) Notre sommelier vous suggére également
GRATINEE DE SAINT JACQUES AUX AGRUMES ET GINGEMBRE d’autres vins et boissons apéritives
Légumes fondants du moment a découvrir dans les pages ci-jointes.

ou
BROCHETTE DE GAMBAS A LA PLANCHA
Risotto de Boulgour aux Légumes du Sud, Sauce Chorizo Doux & Tomates Séchées

SORBET AU CHOIX (ALCOOLISE)
Citron, Agrumes, Fruits Rouges

CANON D’ AGNEAU AUX MENDIANTS

Langue et Ris en Parmentier, Jus Infusé au Romarin et Tian Provencal

ou

Volaille FERMIERE Du SuD QUEST AU MIEL ET AGRUMES

Pommes Fondantes et Jus au Citron Confit, Pleurotes et Pastilla de Foie Gras
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ou A
QuAsI DE VEAU BRAISE AUX PLEUROTES, OFFERT :

Jus d’Estragon et Pommes Maxime, Artichaut barigoule - Location de salle privative

PLATEAU DE FROMAGE PAR TABLE - Matériel de dressage (tables, chaises...)

- Centres de table, en fleurs stabilisées,
composition imposée
- Piste de danse

CoNFIDENTIEL POUR «CHOCOPHILE» EN TROIS FACONS
Déme Chocolat, Moelleux Duo, Tuile Cacao, Créme Chocolat et Petits Macarons

ou - Les suppléments horaires aprés minuit
PaLeTTE DE FrRUITS FRAIS, Coulis et Sorbet de Saison PP P

GATEAU DE LA MARIEE Compris dans votre forfait :
Piéce Montée Traditionnelle ou Géteau & I’Américaine - l'organisation compléte de votre soirée
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- 'accueil de vos invités & I'entrée de |’hotel




forfaits sommeliers

forfai! . )
COSTIERES DE NIMES - CUVEE VATEL

Vin des Costiéres de Nimes Rouge et Blanc & volonté
(AOC Costieres de Nimes Gallician Prestige)

Eaux minérales plates et pétillantes & volonté
Café et Mignardises «Maison»

> Inclus dans nos forfaits

forfait .

COTES-DU-RHONE
Vin des Cétes du Rhéne Rouge et Blanc & volonté
(AOC Luberon - La Ciboise)
Eaux minérales plates et pétillantes & volonté
Café et Mignardises «Maison»

> Supplément 1.50€ par personne

forfait
BORDELAIS

Vin du Bordelais Rouge et Blanc & volonté

(Cheval Noir)
Eaux minérales plates et pétillantes & volonté
Café et Mignardises «Maison»

> Supplément 2.50€ par personne
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VATEL
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forfait
LE VATEL “PLUS"

Le Mojito champenois

Whisky, Anis, Vermouth
(sur la base de 2 consommations par personne)

Eaux minérales et sodas

Cocktail de fruits frais

Assortiment de 8 piéces : (au choix du chef)

Verrines, mini brochettes, cuilléres garnies, choux farcis et feuilletés

QUELQUES EXEMPLES:
Sablé de Parmesan, Créme de tomate séchées et sardines marinées au
vieux vinaigre
Verrine Guacamole et Brandade de Nimes, gressinis citron

Petits rouleaux de légumes croquants & la menthe fraiche, jus de roquette
et alfala

Crevettes et tortillas, coulis de piquillos et copeaux de manchego

Verrine de chévre frais au basilic, poulet fumé

Tartare de tfomate au vinaigre balsamique

Carpaccio de canard au sirop miel soja, cumbawa et cachuétes

Crémeux crabe aux herbes fraiches, gelée de concombre

Canapés de Daurade Royale mi-salé aux agrumes et févettes

Boulette d’agneau aux mendiants, Chutney de poivrons aux raisins secs et
citrons confits

> 16€ par personne

PIECES DE PRESENTATION (50€ la piéce)
Buisson de Crudités et Anchoiade «Maison»

Pyramide de Charcuteries
Pyramide de Saumon

Pyramide de Crevettes

NOUS YOUS recevrons dans notre
LOUNGE BAR « LES PALMIERS »
ou
DANS NOS ESPACES EXTERIEURS

aux beaux jours
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champaane

FONTAINE DE CHAMPAGNE ..........cccvvveeireenne. Inclus dans nos forfaits
CHAMPAGNE CUVEE «VATELS .o 36.00€ la bouteille
CHAMPAGNE BILLECART SALMON ...........ovvveeee 52.00€ la bouteille
CHAMPAGNE BILLECART SALMON ROSE ........... 63.00€ la bouteille

Si vous souhaitez apporter votre propre champagne,
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nous vous compterons un droit de bouchon de

4.00€ PAR BOUTEILLE OUVERTE

RAFRAICHISSEMENTS APRES MINUIT :

Forfait «Softs» (Eaux minérales, coca, jus de fruits) ......... 3.50€ par personne
Whisky, Gin ou Vodka .......ccccoeiiiiiiiiiiiiiiee 50.00€ la bouteille
Get 27 0U MANZANA ... 30.00€ la bouteille

VAT EL
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sugagestions

MISES EN BOUCHE

Quelques exemples :

Verrine Chair de Crabe « Facon Tzatziki », Tartare de Tomates aux Herbes et Perles lodées
Carré Pelardon au Carpaccio de Canard, Mendiants et Vinaigre Balsamique

Médaillon de Saumon Fumé au Yaourt de Brebis et Curry, Rémoulade Fenouil et Crevette Rose

> 3.50€ par personne

PAUSE GLACEE (TROU NORMAND)
Kir royal glacé : Sorbet cassis arrosé de blanc de blanc
Pina Colada glacée : Sorbet ananas/Rhum et blanc de blanc
Le Colonel : Sorbet citron/Vodka et blanc de blanc

> 3.00€ par personne

FROMAGE
Plateau de fromages affinés par table
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Accompagné de fruits moelleux (abricots, pruneaux) ou chutney

> 2.00€ par personne (en remplacement du fromage prévu dans le menu)

BUFFET DE DESSERTS

Afin de laisser le choix & vos convives et de prolonger I'ambiance festive de la soirée, nous
vous suggérons un buffet de desserts, pétisseries et entremets maison individuels :

- En remplacement du dessert & |'assiette > 3.50€ par personne
- En complément > 5.00€ par personne

LE CUBE DE MACARONS
- En remplacement des mignardises > 14€ le cube de 25 macarons
- En complément > 18€ le cube de 25 macarons

VATEL
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Un menu spécial pour les enfants de moins de 10 ans vous est proposé ci-dessous.

MENU
Assiette de Crudités ou Buffet de Hors d’oeuvre

Escalope de Volaille accompagnée de Tagliatelles

Assiette Gourmande

BOISSONS
Eaux Minérales
Sodas
Jus d'Orange
& volonté

15€ par personne
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le gateau de la mariée

VOUS AVEZ LE CHOIX ENTRE 2 PROPOSITIONS :

La Piece Montée

Appelée aussi «Croque en Bouche», classique et toujours aussi belle,
la Piéce Montée est composée de choux au caramel et décorée de nougatine.

Le Gateau a I’ Américaine

Original et tout aussi délicieux, le Gateau & |'’Américaine est composé de plusieurs
étages et installé sur un socle.

Faites votre choix parmi les propositions suivantes :

TutTi FrRUTTI : Géteaux aux Fruits Frais
NOCTURNE : Chocolat, Praliné, Poire Pochée.
FRAMBOISINE : Fruits Rouges et fruits des bois.

Notre chef patissier se fera une joie de décorer votre gateau & votre convenance.
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forfait décoration 7€ por personns

MENUS ET CHEVALETS

= Menus personnalisés
m Chevalets (plan de tables) a I'entrée de la salle
= Noms des tables

m Chevalets « prénom » & chacun de vos convives

DECORATION DE TABLE ET DE SALLE

m Housses de Chaise
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u Noeuds de Chaise & vos couleurs

u Chemins de table facon « Vatel »

= Neeud satin sur les Menus

m Bougies en Verrine

m Ballons

= Lumiére d’ambiance « décoratives » leds (6 & 8) en fonction du Salon

m Nos centres de table offerts ou sélection de centres de tables chez notre
partenaire *

* En supplément : Possibilité de sélection de centres de table personnalisables réalisés par des
professionnels partenaires. Tarif négocié entre 10€ et 15€ par centre de table.

HOTEL & SPA
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le brunch du lendemain

BRUNCH A VATEL 29€ par personne

= 8 piéces salées et 4 piéces sucrées au choix du chef
u Forfait Boissons*
u Plateau de fromages affinés

= Dressage et décoration des buffets

* Vin Galician & Volonté - Eaux minérales plate et gazeuse - Café et mignardises

Votre brunch vous sera servi sous forme de cocktail déjeunatoire

BRUNCH A EMPORTER 19€ par personne

m 20 personnes minimum
m 8 piéces salées et 4 piéces sucrées au choix du chef

m Hors Boissons

Exemples : Croque Saumon Fumé
Brioches Variées (charcuterie, Thon, efc....)
Wrap's de Légumes, Roquette et Menthe Fraiche
Brochette de Poulet au Citron Confit et Olives
Gaspacho de Tomates aux Fraises et Xérés
Verrine Tartare de Thon Saveurs d'Asie au Soja
Sucettes Crabe « Facon Tzatziki »
Petits Choux Farcis Terre et Mer
Petits Gateaux Individuels
Viennoiseries
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forfait mariée

Comme une envie d'étre parfaite pour le jour J...

Enterrement de vie de jeune fille

Votre aprés-midi entre copines au SPA Vatel Wellness* avec accés :
= Au SPA

= Au Hommam

= A la piscine

u A I'espace détente et Sportif/Fitness

* Possibilité de soins sur rendez-vous.
Tarif préférentiel & partir de 10 personnes.

Le Forfait de la Mariée 199¢

Prestations :

= Essai maquillage

u Epilation compléte : jambes complétes, maillot brésilien et aisselles

= Beauté mains et pieds avec pose vernis

= Soin « Le Mythique » : soin personnalisé qui associe relaxation et modelage exfoliant

= Magquillage complet le jour J
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conditions générales .

de vente

PRIX
Tous nos prix sont nets, par personne, taxes et service inclus, calculés pour un minimum de 50 adultes payants.

ASSURANCE
L'hétel ne pourra étre tenu pour responsable ni des vols, ni des dégradations que peut subir le matériel entreposé. Le client est
responsable de tout dommage que lui-méme ou ses invités pourraient causer au cours de la soirée.

DIVERS
m Le client ne pourra apporter de |'extérieur quelque nourriture et boisson que ce soit, sans avoir obtenu une autorisation écrite
de la Direction de I'Hétel Vatel. De méme, il est interdit de remporter toute nourriture ou boisson provenant de I'Hétel Vatel.

m |l est formellement interdit d'utiliser des confettis ou du riz dans nos salons de réception ou autre lieu de I'établissement.
= N'est pas prévu dans nos forfaits, I’animation musicale. L'hétel Vatel ne rentre pas dans le contrat d’animation qui lie le client

et son prestataire musical.

ACOMPTE ET FACTURATION
= A la réservation :

- Un contrat de vente initial est établi, faisant état du nombre d’adultes et d’enfants, au vin d’honneur et au repas, ainsi que
du forfait choisi.

- Il doit &tre accompagné d'un acompte de 50%.
En cas d’annulation, cet acompte est conservé par |’Hotel Vatel.

u |l est possible de modifier le nombre de personnes :
- jusqu’a 1 mois avant la date de la soirée (baisse maximum acceptée : 20% par rapport au contrat initial),
- jusqu’a 1 semaine avant la date de la soirée (baisse complémentaire acceptée de 5 adultes et/ou 5 enfants maximum).

Ce dernier chiffre servira de base de facturation.

= Le cas échéant, 30 jours avant la date de la soirée de mariage, un acompte complémentaire devra compléter le précédent
afin d’atteindre 50% du montant total de la soirée, options incluses.

= L'acquittement du solde devra s’effectuer au plus tard le mardi suivant la soirée (ou sous 48h).

Photos non contractuelles.
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www. hotelvatel.com
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